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Modello M

Check list ad uso della Commissione Mensa

.................................

Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

O AUTOGESTIONE specificare ditta (
Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
BXCENTRO COTTURA

O TERMINALE trasportato dalla scuola
via

MUNICIPIO._J).—.. SCUOLA..L. G BALARANOT T e,

S APPALTO specificare ditta (... AL LSE oo )

.......................................................................................................................

1. UTENZA DEI LOCALI

T Orari Infanzia Primaria Secondaria
| Hrno | Lrarto n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti

I W 115 & W
I1 153 g |
111 AGg & ‘
v A ]
v |

Totale 44 & vifd A& I .

N.B. Per Adulii si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti

(Alunni + Adulti) éf gé ‘

j

2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU

| .
1 Menu previsto 7 Menu erogato | *P ge::c?inr::;lti) di —_J
\ Primo )N ECCHETTE SARD | %\T‘H“\éz(_c,-,q wi G.S. AMATRICIAW AL A LC':_(TZ] 70 f
. Secondo CRESCAENZA | cREScENZA  ACCETATo
Contorno | ~/\ Roi= TV LiEwyE (DRCE OVLIENN= ACCETATD |
Frutta / Dessert FIUTTA _ FRUSTA ACCc 141D |
Pane PAvE  PANE ACCeTATO

*Percentuali di gradimento

- Accettato: piatto gradito da oltre it 50% degli utenti

- Accettato in parte: piatto gradito tra il 30% e il 50% degli utenti
- Rifiutato: piatto gradito da meno del 30% degli utenti

ey
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3. CONTROLLO SCADENZA DEI PRODOTTI

A& non scaduti O scaduti

Se scaduti :  Tipologia
Quantita

....................................................................................................

4. CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI
CUCINA O insuff.

O suff. O buono & ottimo
DISPENSA O insuff. O suff. O buono B ottimo
REFETTORIO O insuff. O suff. O buono & ottimo
OSSERVAZIONI o
o SERVIZLO. OTTUTIO. NON QO STONTE. LA CARENEA DL CARRE LT |
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